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AJO DIENTE ENTERO PELADO IQF 

ECOLÓGICO 
 
          Ref.: 100314.01 
 
 

Certificado:   ESCTAE 
 Origen:  España 

Descripción:  Producto ecológico y no modificado genéticamente, ni 
irradiado.  

    Dientes de ajo ecológicos enteros congelados  
 

DESCRIPCIÓN 

Los dientes de ajo ecológicos frescos, se pelan , se congelan y se envasan. 
Libres de podredumbres, mohos y materiales extraños 
 

VALORES ORGANOLÉPTICOS 
Aspecto:  Dientes de ajo ecológicos frescos, libre de piezas podridas y de enfermedades 

por insectos así como libre de materias o substancias extrañas. 
Olor / Sabor  Característico del producto 
 Ni sabor ni olor fuerte 
Consistencia Firme, ni pasado ni podrido 
Corte Dientes de ajo enteros. 
 
 
 
VALORES BACTERIOLÓGICOS 
Total Plate count:  max 5.000.000 cfu/g 
Enterobacteriaceae  max. 50.000 cfu/g 
Clostridium B. Sporen  max. 0 cfu/g 
Staphhylococcus aureus max 100 cfu/g 
Escherichia coli    max 10 cfu/g 
Salmonella    ausencia en  25 g 
Levaduras y mohos:  max. 5.000 cfu/g 
 
 
 
ESTÁNDARES ANALÍTICOS 

Extracto seco    ± 35-40 % 
Test de blanqueado  N.A. 
Tierra    <0.05% 
Detector de metales Después del envasado, el producto se somete al detector de 

metal con una tolerancia de: 
 - Hierro  3.0 mm 
 - No hierro 3.0 mm 
 - Otros metales 3.2 mm 
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LISTADO GENÉRICO DE ALÉRGENOS 
(De acuerdo con el Reg. UE 1169/2011) 

 
APTO PARA:  

Vegetarianos Si Kosher-certified No 
Veganos Si Halal-certified No 
Lácteo-vegetarianos Si Comercio Justo No 
NOP-certified Si  

 
 
 
EMBALAJE Y CONSERVACIÓN 
Envasado:   Antes de envasar, el producto se inspecciona y selecciona. 
 Envasado en cajas con una bolsa de polietileno interior con 

1x10Kg netos 
 Número de cajas por palet 54 
 
Etiquetado: Cada caja contiene una etiqueta con el nombre del producto, 

con el código, fecha de producción, fecha de caducidad y el 
peso. 

 
Duración Min. 24 meses a máx. –18ºC 
Condiciones de almacenaje a una temperatura de –18ºC 
 
El producto cumple con la última legislación de la UE referente a cultivos ecológicos: 
Reglamentos 834/2007 y 889/2008 
 
El producto está congelado a temperaturas de –18ºC, o inferiores 
Fecha de consumo preferente son 24 meses a partir de la fecha de envasado. 
 
 

Producto   Producto   
Proteínas lácteas No Cacahuetes y derivados No 
Lactosa y/o azúcares lácteos No Aceite de cacahuete No 
Huevo y ovoproductos No Sésamo No 
Proteína de soja y derivados No Aceite de sésamo No 
Aceite de soja No Glutamato (añadido E620-E625) No 
Gluten No Sulfitos (E220-E228) No 
Trigo No Ácido Benzoico / Parabenes No 
Centeno No Colorantes (E102, E110, E122, E124, E128, E129, E151, E154, E155) No 
Ternera y derivados No Tartrazina (E102) No 
Pollo y derivados No Canela No 
Pescado No Vainilla No 
Mariscos No Coriandro / cilantro No 
Maíz y derivados No Apio Si 
Cacao No Umbelíferas No 
Levadura No Zanahoria No 
Legumbres No Altramuz No 
Frutos secos y derivados No Mostaza No 
Aceite de frutos secos No Moluscos  (derivados) No 
          Si = presente              No = ausente                  ¿? Desconocido                   * posible contaminación cruzada 


